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'] ' #-ti ﬁ iu_ Iy Swuqteczna kolacja dla Twojego zespotu — tradycyjne smaki wigilii w autorskim wydaniu,

blask swiec i ciepto kominka.



WIGILIA FIRMOWA

SWIETA W NOWODWORACH

Grudzien to czas, by na chwile zwolni¢ i spotkac sie przy
wspoélnym stole. Przygotujemy dla Was kolacje wigilijna,
w ktérej tradycyjne smaki spotykajg sie z autorska

kuchnig — z wtasnym pieczywem i lokalnymi produktami.

Do wyboru sg dwa warianty:

WARIANT I
WARIANT Il

Wieczdér mozesz uzupetnié o pierogi, grzaniec, oprawe

muzyczna i open bar.




WARIANT | KOLACJA SERWOWANA

0D 0SOBY  CZTERY DANIA SERWOWANE — KAZDE 17 3 DO WYBORU

02 | WARIANT |

PRZYSTAWKA LUPA DANIE GtOWNE DESER

SledZ w oleju lnianym z
kolorowym pieprzem i

pieczonym ziemniakiem

Tarta z grzybami i

karmelizowana cebula

Gratin ziemniaczane z
kwasng smietang,
wedzonym tososiem i

koperkiem

NAPOJE ZIMNE | GORACE

Barszcz z pieczonych
burakdéw z pomarancza,
uszka z grzybami lub

pasztecik

Zupa grzybowa z
grzankami, kwasng
dmietang i oliwg

pietruszkowa

Krem z pieczonych
burakdéw z kozim serem i

orzechami

Filet z dorsza, satatka
ziemniaczana, kapusta
zasmazana, Sos

podgrzybkowy

Sandacz, puree
ziemniaczane z
chrzanem,

karmelizowana
pietruszka, sos

koperkowy

Pieczony tosos, puree z
dyni, kopytka smazone,

sos z biatego wina

Tarta czekoladowa z
pieczonymi jabtkami i
kremem ze stonym

karmelem

Makowiec z widniami i

sosem waniliowym

Mus z biatej czekolady i

piernika



WARIANT Il WIGILIA PRZY WSPOLNYM STOLE

03 | WARIANT Il

0D 0SOBY  PRZYSTAWKI W STOLE, ZUPA | DANIE SERWOWANE, MINI STOt StODKI

PRZYSTAWKI W STOLE

Sled? z borowikami

Sledz w $mietanie z jabtkiem
i cebula

Ryba po grecku
Satatka jarzynowa

Tatar z macerowanego
tososia z kaparami i
koperkiem

Satatka $ledziowa z
ziemniakami

tosos$ w galarecie z
warzywami

Mus z wedzonego pstraga z
marynowanym pstragiem i
kawiorem

Pasztet z soczewicy i
grzybdéw lesnych

Rolada ze szpinakiem,

wedzonym tososiem i
suszonymi pomidorami

Tarta z grzybami i
karmelizowanga cebula

Gratin ziemniaczane z
kwasng $émietang, wedzonym
tososiem i koperkiem

Pieczywo wtasnego wypieku z mastem makowym

LUPA MINI STOt StODKI

Zupa rybna z tososiem, sandaczem i Makowiec ze skdrka

warzywami pomaranczowy

Zurek postny na zakwasie z jajkiem i Sernik korzenny

grzybami Piernik staropolski z powidtami

Barszcz czerwony czysty z uszkami Sliwkowymi

grzybowymi lub pasztecikiem

DANIE GtOWNE

Tarta czekoladowa z solonym
karmelem

NAPOJE

Pieczony toso$, puree z dyni, kopytka

smazone, sos z biatego wina Napoje zimne i gorace

Halibut z kremowym kuskusem, Kompot z suszu
puree marchewkowo-korzenne,
kruszonka migdatowa,

karmelizowana pietruszka

Filet z karpia, ziemniaki pavé,
marynowana czerwona kapusta, sos
podgrzybkowy



DODATKI NA SWIATECZNY WIECZOR

UZUPEENI) KOLACJE WIGILINA O T0, CO SPRAWI, ZE WIECZOR ZOSTANIE ZAPAMIETANY.

04 | DODATKI

01
PIEROGI

20 Zt onosos

- Mix pierogéw podawany na
pétmiskach

— Zkapusta i grzybami, z

twarogiem, z kaszg gryczana,

twarogiem i grzybami

02
GRZANIEC

10 Zt onosos

03
OPRAWA MUZYCINA
WYCENA INDYWIDUALNA

— Rozgrzewajacy grzaniec na
powitanie lub do kolacji

~ Dopasowana do charakteru
wieczoru

04
OPEN BAR
WYCENA INDYWIDUAENA

— Zakres'i czas trwania

ustalamy indywidualnie



05 | KONTAKT

SKONTAKTUIMY SIE

HOTEL TWOJ OPIEKUN WYDARZENIA
HOTEL NOWODWORY MARTYNAILCZUK

Patacowa 7, 18-230 Ciechanowiec martyna.ilczuk@hotelnowodwory.pl
info@hotelnowodwory.pl tel. 539 303 009

86 277 10 88

www.hotelnowodwory.pl

Wycene wydarzenia przygotujemy w ciggu 24 h.

ZORGANIZUJ WYDARZENIE, KTORE ZOSTANIE
LAPAMIETANE.



